@ Ljubljana 55 min
Lipica 15 min
Trst/Trigste 30 min 000 Park Skocjanska jame 5 min

e Kaclca
Koger 20 mie
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Domacija Belajevi
Kacice — Pared 13
SI-6215 Divaca

M:+386 41 697 737
E: info@belajevi.si

W: www.belajevi.si

Promocijsko-degustacijski center kraskega Setraja in zascitenih lokalnih proizvodov

PROGRAMI AKTIVNOSTI IN DOZIVETI] ZA SKUPINE OD 10 DO 18 OSEB

PREDSTAVITEV DOMACIJE

Prisrcno vabljeni!

Ekipa Belajevi







V: »Gospa Belajeva domacua« se je pred skoraj 200 Ietl ugnezdila na obrobju

-
mogoénega in misti¢énega podzemnega sveta Skocjanskih j jam, | ki ga je kot - "’\
svetovno ¢udo narave prepoznal tudi Unesco. "f‘m * Fioz: &
Vztrajno je kljubovala razli¢nim zgodovinskim izzivom in uspela zadrzati svoj prvotnl £
videz, zato je bila pred desetletji razglasena za krasko stavbno dediscino. -
Ze &tiri generacije nazaj je dober glas o njej iz male vasice priromal celo do cesarskega
dvora.

Nekdaj znana po vinogradnistvu, sadjarstvu in osmici je po daljSem obdobju umirjenega
Zivljenja pred kratkim ponovno zazivela. Tokrat si je nadela Zivopisano in diseco zelis¢no
obleko.

Na uéno-dozivljajskem zelis¢nem vrtu danes gosti najbogatejso zbirko zdravilnih
rastlin, zacimbnic in divjeraslih uzitnih rastlin na Krasu.

Costi pa tudi Saturejo, entuziastiéno promotorko kraskega Setraja, kivas bo z
veseljem popeljala po »naravni lekarni« evropskih zelis¢ in svojem Setrajevem nasadu,
vam predstavila kamen iz narave, ki mu je klena domaca roka vdahnila duso, da so

iz njega nastale kamnoseske mojstrovine v obliki skrl, jert, skal, Sapov, suhih kraskih
zidov, ... da se je rodila Belajeva domacija. Ce boste Zeleli, boste lahko vstopili tudi

v svet zac¢imbnih vonjav in okusov, v Saturejino hisSno okusevalnico, kjer se vam
bodo poleg omamnih zacimb in Setrajevih jedi in pijac, predstavili tudi izvrstni lokalni
proizvodi (kraski prsut, teran, sir, skuta, med, brinjevec, ...). Morda vam bo zaupala
zgodbo o nenavadni najdbi v zidu stare hise, ki se je znasla v stiriperesnem srénem
grbu domacije, ali vam razkrila koticke, za katere ve danes le malokdo, pred vec tiso¢
leti pa so pritegovali mnozice ljudi iz daljnih deZel.

Veliko zgodb hranimo za vas Belajevi v Kacicah.
Da jim prisluhnete, da jih osebno dozivite. Prisréno vabljeni!
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KRASKA HISA ZBLISENI VRT 1839 VRT POKUSIN DOZIVLIAJSKA DOMACIIA
KARST HOUSE HERB GARDEN GARDEN OF TASTES ~ EXPERIENCE HOMESTEAD
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MODULARNI PROGRAMI

Vodeni ogledi, degustacije, teambuildnigi in delavnice na domaciji za skupine
od 10 dol8 oseb

KAZALO

I. Etno-zeliS¢ne zgodbe Belajevih

- Belajevi zelis¢ni vrtovi

- Belajeva domacija - kraska stavbna in etnoloska dediscina

- Saturejina degustacija

2. Dobrote iz Saturejine kuhn’ce

3. Saturejin za¢imbni teambuilding

4. Zacimbno-kulinaricna delavnica (gost kuharski mojster Matjaz Cotic)

REZERVACIJE:

rezervacije@belajevi.si
V primeru vprasanj smo vam z veseljem na voljo.



ETNO-ZELISCNE ZGODBE BELAJEVIH

ABC zelisc in dediscine Krasa - svetovnega posebneza med Jadranom in Alpami

TEMA |: BELAJEVI ZELISCNI VRTOVI

Med vodenim sprehodom boste lahko spoznavali bogato zakladnico evropskih zelis€. Popeljali vas bomo med cca

150 vrst, sort gojenih in divjih zdravilnih rastlin, diSecih zac¢imbnic in uzitne divje hrane. lzvedeli boste, kaj skrivajo

raznoterimi voniji in okusi, kaj vse vpliva na zdravilno mo¢ rastlin in na kaksen naéin nam pravzaprav pomagajo.

Program:

¢ voden sprehod po zeli§¢énem vrtu s postankom pri coni Kraski travnik - ABC o kraskih zeliS¢ih v
ljudskem zdravilstvu (dediséina kraskega znanja in verovanja v zdravilno moc¢ rastlin), sodobni fitoterapiji
in uporabi v kulinariki/ prakticni nasveti o uporabi

e Ogled hisnega za¢imbnega nasada/ izkusnje o vzgoji zacimbnic na Krasu

¢ Predstavitev avtorskega projekta Satureja - kraska divjinka/ regionalnega projekta ozivljanja
zeliScarske, etnoloske in kulinari¢ne dediScine Krasa (od ideje do izvedbe s pomocjo evropskih
sredstev in partnerskega povezovanja)

TEMA 2: BELAJEVA DOMACIJA - KRASKA STAVBNA IN ETNOLOSKA DEDISCINA

Med predstavitvijo domacije in vodenim ogledom etnoloske zbirke v stari hisi boste spoznali svojevrsten primer

prilagoditve kraskega ¢loveka na zahtevne naravne danosti v preteklosti (surovo kamnito povrsje, zahtevni klimat-

ski pogoji), kar se odraza v edinstveni kraski arhitekturi in Zivljenju ter delu kraskega cloveka..

Program:

e Utrip kraske domacije neko¢ - kraska arhitektura/kamnoseske mojstrovine (kraski suhi zid, borjac, stirna,
¢rna kuhinja s spahnjenco), etnoloska zbirka/ voden ogled s predstavitvijo

e Tradicionalna zganjekuha na stiku Krasa in Brkinov/ predstavitev

o Ziveti dedi$é&ino - predstavitev

TEMA 3: SATUREJINA DEGUSTACIJA
Predstavili vam bomo hisno zac¢imbno znamko s kraskim Setrajem Satureja Belajevi in vizijo razvoja znamke.
Sledila bo degustacija.
Degustacija:
¢ Degustacija hisnih izdelkov s kraskim Setrajem (rezine kruha s Saturejinmi solmi in oljénim oljem, Setrajevo
kuhano maslo, kremni jogurt s kraskim Setrajem, Saturejin kremni med s Setrajem, Setrajev caj)
Pridrzujemo si pravico do manjsih sprememb degustacijskih proizvodov v enakem cenovnem in kakovostnem razredu.

Rezervacije: rezervacije@belajevi.si

Po dogovoru je mozen tudi samo ogled Belajevih zeliS¢nih vrtov (tema I).



DOBROTE 1Z SATUREJINE KUHN'CE

Saturejina degustacija

Degustacija hisnih izdelkov s kraskim Setrajem (rezine kruha s Saturejinmi solmi in olj¢nim oljem, Setrajevo
kuhano maslo, kremni jogurt s kraskim Setrajem, Saturejin kremni med s Setrajem)

Trajanje: 30 min

Saturejina “marenda”
Krepka kraska malica s predstavitvijo zascitenih lokalnih proizvodov

I. kraska albuminska skuta z istrskim oljcnim oljem, svezimi hisnimi za¢imbami ter Saturejinmi zeliSénimi solmi

Il. hisni srcni kruh s kraskim Setrajem

Ill. Saturejina pogaca s skuto, koscki kraskega prsuta in kraskim Setrajem

lll. koruzna polenta na hladno s hisno zelis¢no kremo (delna priprava v Zivo)

IV. Degustacija kremnega medu s kraskim Setrajem in staranega kozjega sira s kraskim Setrajem

V. degustacija terana PTP s kratko predstavitvijo avtohtonega kraskega rdecega vina s priznanim tradicionalnim
poimenovanjem

Trajanje: 35 min

Opomba:

e mozne so manjSe sezonske spremembe menija, ki kolicinsko in kakovostno ne odstopajo od navedene
ponudbe

e Pogostitev pripravimo po predhodnem dogovoru najmanj tri dni pred obiskom

T e

Za zacinjanje jedi uporabljamo izkljuéno hisne zaéimbe, ki so pridelane po ekoloskih smernicah.

Ostali izdelki (sir, skuta, prsut, med, teran, ...), ki jih uporabljamo pri degustacijah, so vsi lokalnega

izvora. Na ta nacin zelimo spodbuditi vecjo potrosnjo lokalnih proizvodov z malo prevozenimi kilometri po
nacelu »KM 0O« ter prispevati k razvoju, promociji in vecanju prepoznavnosti nasega obmocja.

Posljite povprasevanje s predvidenim Stevilom udelezencev na: info@belajevi.si



SATUREJIN ZACIMBNI TEAMBUILDNIG

Okusi diSecega Krasa na pragu Unescove svetovne naravne dediscine

Program priporocamo za: praznovanje rojstnega dne,delovne in druge kolektive, druzinska in prijateljska srecanja,
obletnice in druga slavja, ...

Trajanje programa: cca 4-5 ur
PROGRAM:

Raziskovalnica

e Belajevi zelis¢ni vrtovi — voden sprehod po zeliSénem vrtu, daljSi postanek pri coni Kraski travnik, prakticni
nasveti o vzgoji in uporabi kraskih zelis¢ - bogastvo kraskega travnika/ starodavna lokalna znanja o
zdravljenju z rastlinami (dediscina kraskega znanja in verovanja v zdravilno moc¢ rastlin), sodobna
fitoterapija in uporaba v kulinariki

e Ogled hisSnega za¢imbnega nasada, izkusnje, nasveti: vzgoja zacimbnic na Krasu in uporaba v kulinariki

e Predstavitev avtorskega projekta Satureja - kraska divjinka/ regionalnega projekta ozivljanja zeliscarske,
etnoloske in kulinaricne dediscine Krasa

Ustvarjalnica

e Saturejin sréni kruh s kraskim Setrajem, Saturejina pogaca - delavnica (priprava + degustacija)

e Saturejina zacimbna delavnica: ro¢no nabiranje + roéna izdelava enega izdelka po predhodnem dogovoru
(zeliscna sol, macerat, tinktura, ...) - izdelek udelezenci odnesejo domov

Tekmovalnica

e Zacimbijada I: kuharski dvoboj Zacinjeno z obéutkom (tekmovanje med skupinama + degustacija)

e Zacimbijada II: zelis¢ni kviz Zdravo z naravo
(tekmovanje med skupinama)

Okusevalnica
¢ Saturejina marenda (vkljucuje tudi pripravljene jedi
med izvajanjem programa)

Posljite povprasevanje s predvidenim Stevilom udelezencev na: info@belajevi.si
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JACIMBNO-KULINARICNA DELAVNICA

Kuharski mojster Matjaz Cotic - Barve in arome Krasa na krozniku

Program priporocamo za: praznovanje rojstnega dne,delovne in druge kolektive, druzinska in prijateljska srecanja,
obletnice in druga slavja, ...

Trajanje programa: cca 4 ure

Program

KRUH

PASTA

NJOKI

STRUKLJI

v druzbi

zelenjave (tudi divjerasle), mesa, mle¢nih izdelkov, sadja in KRASKIH ZACIMB

Tehnike priprave in serviranje

Male skrivnosti kuharskih mojstrov, ki jih dobro poznati v domaci kuhinji

Degustacija pripravljenih jedi ob spremljavi vin iz vinorodnega okolisa Kras s predstavitvijo
Gradivo za udelezence

OPOMBA: zaradi zasedenosti izvajalca vljudno naprosamo za c¢imprejSnje povprasevanje.
Posljite povprasevanje s predvidenim Stevilom udelezencev na: info@belajevi.si
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